calice

Entusiasta cul-
tore di cose
enoiche Giu-
seppe Cascio
non poteva che
decidere di tra-
sferirsi, per af-
finare le sue
conoscenze,
nelle Langhe in
Piemonte. Ora
collabora con
una delle piu
qualificate can-
tine di Barolo:
’azienda agri-
cola Gomba

Giuseppe
e il Sori Boschetti

di Carlo Ravanello

o conosciuto Giuseppe
H Cascio, qualche anno

fa, quando seguiva un
corso dell'ONAV organizzato
nell’area etnea dall'infaticabi-
le Gregorio Cali. Sempre dis-
ponibile ad appoggiare in
tutti i modi le fatiche di Gre-
gorio, Giuseppe si & dimo-
strato subito uno degli allievi
piu attenti e capaci, appren-
dendo rapidamente tutte le
tecniche della degustazione.
L'ho ritrovato al corso bien-
nale “Tagete” per esperto in
viticoltura ed enologia orga-
nizzato dall'Istituto tecnico
agrario di Giarre (Ct) sotto
I'egida dell'UE e la capace
guida del prof. Vinciguerra,
preside dell'Istituto: natural-
mente anche qui Giuseppe &
uscito con il massimo dei vo-
ti.
Entusiasta cultore di cose
eroiche, Cascio non poteva
che decidere di trasferirsi,
per affinare le sue conoscen-
ze, nella patria dei grandi vi-
ni, il Piemonte e, segnata-
mente, nelle Langhe. Iscritto-
si alla Scuola Enologica di
Alba, ha scelto di non pesare
sulle risorse della famiglia,
che vive raccolta nel piccolo
comurne di Linguaglossa sul-
I'Etna, offrendosi come colla-
boratore in una delle pii1
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qualificate cantine di Barolo:
l'azienda agricola del dinami-
co Sergio Gomba.

Questa azienda, nata nel 1910
e dedicatasi totalmente al vi-
no nel 1977, compie il suo
deciso salto di qualita con
I'acquisto, nel 1990, degli 11
ettari della Cascina Boschetti:
un corpo unico tutto coltiva-
to a Nebbiolo, nelle varieta
Lampia e Michet. La collina
Boschetti, che domina da po-
che centinaia di metri il fa-
moso castello di Barolo, ha
dato il nome al piu prestigio-
so dei prodotti Gomba, il ba-
rolo appunto, e in essa si &
potuto addirittura identifica-
re una particella di vigneto di
eccellente qualita - un vero e

prioprio cru - che & stato de-
nomigato, ¢ome si usa da
queste parti, “Sori Boschet-
.

Questo vino, ottenuto da uve
selezionate con cura quasi
maniacale e vinificate tradi-
zionalmente in rosso dopo
una lunga fermentazione a
temperatura controllata, &
stato affinato in piccole botti
di rovere per circa 2 anni e
poi ripreso per un ulteriore
affinamento in bottiglia per
un altro anno. Ne é derivato
un prodotto dal profumo in-
tensamente carico di essenze,
di grandi e piccoli frutti fre-
schi e secchi, ma non manca-
no le spezie e gli aromi esoti-
ci. Grande la struttura, nelle
sue morbide ed aristocrati-
che linee, evoluti i tannini,
flessuosamente suadente il
corpo. Richiede selvaggina di
pelo e di setola, grandi arro-
sti e grigliate.
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