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Universita, 50 aspiranti enologi «pierre»

Al Cerletti ha preso il via il corso
per il diploma in Viticoltura

CONEGLIANO. Sono quasi una cinquantina gli aspiranti
enologi a Conegliano, professione di grande prestigio sem-
pre pin richiesta da un settore che punta alla qualita. Ven-
tisette sono i pionieri del nuovo diploma universitario in
Viticoltura ed Enologia istituito al «Cerletti» dalla facolta
di Agraria di Padova, che dal prossimo anno diventera cor-
so di laurea triennale in «Scienze e tecnologie viticole ed
enologiche». Altri venti sono invece gli studenti che fre-
quentano la Scuola Diretta a Fini Speciali in «Tecnica eno-
logica», biennio istituito otto anni fa come proseguimento
del sesto anno di specializzazione in enologia dell’Istituto
Tecnico Agrario «Cerletti». Anche loro per il 2001-2002 po-

Le lezioni sono iniziate gia
il 23 ottobre. Una scommessa,
il nuovo corso di laurea, nato
dalla sinergia tra Universita
di Padova e Provincia di Tre-
viso. Il nuovo polo scientifi-
co che sta nascendo al Cerlet-
ti di Conegliano & collegato
con Agripolis, il complesso di
Legnaro sede della Facolta di
Agraria, dell’agenzia della Re-
gione Veneto Agricoltura, dei
dipartimenti di veterinaria e
agraria e dell’istituto zoopro-
filattico sperimentale.

«I1 nuovo centro di Coneglia-
no - spiega il preside della fa-
colta di Agraria dell’'Univer-
sitd di Padova Giovanni Bit-

tranno conseguire la laurea triennale.

GLI STUDENTI

tante - gia dotato delle struttu-
re provinciali di laboratorio
come il vigneto e la cantina
didattica, si ampliera tra po-
chi mesi con il laboratorio, in

«Per noi un futuro da consulenti»

CONEGLIANO. Ore 11 lezione di fisica nel-
T’aula al terzo piano del «Cerletti». Glistuden-
ti del nuovo corso di laurea chiacchierano.
«Voglio affermarmicome consulente enologi-
co - confessa Margherita Soriato, 24 anni, ori-
ginaria di Verona dove la sua famiglia ha un-
’azienda vinicola- e penso che questo corso di
laurea sia il passaggio obbligato per chivuole
fare questa professione». Margherita si & ap-
pena trasferita a Treviso perche sista per spo-
sare, ma coltiva una passione ereditaria.

«Ho lavorato per tre anninell’azienda di fa-
miglia- aggiunge -il settore vinicolo ha ottime
prospettive, il vino resta tra i sapori pit ama-
tidallagente». RenzoDalla Valle viene addi-
rittura da Marostica, ha 35 anni, studia e lavo-
ra. «Sono operatore alle macchine di control-

lo numerico di una ditta metalmeccanica - di-
ce- il datore di lavoro mi da la possibilita di
frequentare. Mi piace studiare e la produzio-
ne del vino mi appassiona. Ho il diploma di
grafico pubblicitario e sogno di diventare di-
rettore diuna azienda vitivinicola. Come tale
dovrd vendere e potro utilizzare anche la mia
esperienza pubblicitaria. I vino mi affascina
perché & un prodotto che non si pud inventa-
re dall’oggi al domani, richiede cura e compe-
tenza». Segue invece il richiamo del senti-
mento Filippo Sartor, 25enne di Montebellu-
na, ritornato suibanchidopo due annidilavo-
ro come enotecnico. «Mio nonno, che non ho
consociuto, era un enotecnico, apprezzato in
tutto il circondario - spiega - forse ho eredita-
to daluila passione». (m.s.)

costruzione, di enologia e di-
stillazione finanziato da Vene-
to Agricoltura. C’¢ poi la col-
laborazione dell’Istituto Spe-
rimentale di Viticoltura e la
Fondazione per la viticoltura
e enologia della Provincia in-
tegrata con il mondo produtti-
vo». Per quest’anno gli stu-
denti si divideranno tra la se-
de di Conegliano, i laboratori
di informatica a Vittorio Ve-
neto (utilizzati anche dal di-
ploma in tecniche forestali) e
la sede di Legnaro vicino a Pa-
dova per le esercitazionieila-
boratori. Il piano di studi pre-
vede, secondo la normativa
di recente approvazione, un
totale di 180 crediti formativi.
1l triennio di studi alterna le-
zioni teoriche, laboratori e at-
tivitd pratiche. «Formiamo
una figura professionale che
risponde alle esigenze del
mercato - commenta il presi-
de Bittante - un tecnico enolo-
go esperto anche in marke-
ting, in pubbliche relazioni,
in grado di svolgere tutte le
mansioni organizzative e te-
cnico-gestionali nel settore».
Una delle finalita dell’uni-
versita a Conegliano 'sara
quella di promuovere la for-
mazione continua, seminari e
master aperti ai produttori.
(Michela Santi)




